Adam Dahlberg vann den svenska Bocuse d’Or uttagningen

Adam Dahlberg gick idag segrande ur den knivskarpa striden om vilken kock som ska representera
Sverige i Bocuse d’Or 2012 och 2013. Vid en ceremoni pa Restaurangakademien idag vid lunchtid
korades han till vinnare.

- Det var oerhort hog klass pa samtliga bidrag och mycket hard konkurrens. Adam har gjort en
enastdende prestation. Det héar ar tidsenlig internationell gastronomi pa mycket hog niva.
Han har vad som kravs for att tavla i varldens mest prestigefyllda tavling — Bocuse d’Or, sager
presidenten i den svenska Bocuse d’Or Akademien Mathias Dahlgren, som sjdlv vann guld i
Bocuse d’Or 1997.

Juryns motivering:

Adam Dahlberg har utifrdn en tydlig idé skapat sina bada tdvlingsbidrag, genomfért idéerna med stor
yrkesskicklighet och precision. Med mycket vackert handlag har han hanterat rdvarorna och skapat
tva attraktiva rétter. Lika vilsmakande som visuellt tilltalande och med en personlig préigel.

Det hdir dr tidsenlig internationell gastronomi pG mycket hég niva.

Ett professionellt och vdl strukturerat arbete i en hdrdsatsning som resulterat i tvd, ndrmast perfekta
matrdtter. | mycket hdrd konkurrens med andra har han visat att han har vad vi i juryn anser krévs fér
framtida segrar.

Adam Dahlberg ar 34 ar och frilansande kock i Stockholm. Han har ett forflutet hos Mathias Dahlgren,
Bon Lloc och Norrlands Bar och Grill, alla i Stockholm. 2007 vann han guld i Laurier d’Or och 2009 tog
han brons i Nordic Challenge.

Narmast tavlar Adam Dahlberg i Bocuse d’Or Europa i Bryssel den 20 — 21 mars 2012 for kvalificering
till VM i Lyon i januari 2013.

Pa andra plats kom Anders Vendel, trea Tom Sjostedt och fyra Ebbe Vollmer.

Mer information kring uttagningstavlingen:

Mathias Dahlgren, 070 495 60 69

Fredrik Eriksson, 070 349 60 68

Ga garna in pa www.gastronomisverige.se, dar finns bilder och material fran uttagningstavlingen.



http://www.gastronomisverige.se/

